- El Clasico de pescado 43
- Cebiche de conchas negras (en temporada) 45 - Sanguchoén de pejerrey y sarsa criolla 22

- Cebiche Mixto 44 - Sanguchon de calamar con tartara al ajiamarilloy sarsa criolla 22

- Cebiche de pescado con palta “4 Sanguchén con chicharrén de langostinos con golf de rocoto 25
- La Picada de pescado (bien power) 44 S 4 . o ,
- La Picada mixto (bien power) - Sanguchon de pulpo al wok al olivo con palta y chimichurri 27
- Cebiche al aji amarillo con trozos de pulpo alwok 46 - Sanguchondeatin consalsa acebichada 27
- Cebiche de erizos de Marcona (en temporada) 46 - Sanguchoén de milanesa de pescado con paltay sarsa criolla 22
-CEBICHERIR- -Cebiche de pescado, palta, alcaparras y aceite de oliva 44
- Cebiche de pulpo 47
@ W - Cebiche de pescado con pulpo clasico 45
W / - Cebiche de pescado con pulpo al rocoto 45
- Cebiche de pescado con conchas negras 46
- Cebiche de atun ficho con chicharron de pulpo 48  _Tiradito Clasico 34
- Shot de leche de tigre clasico - Cebiche Mellicero (erizo, conchas negras y pescado) 55 _ Alrocoto 35
- Shotdeleche de t%gre al r?coto ‘ 6 clu 6 4x2  Alajiamarillo 35
- Shot deleche de tigre al aji amarillo - Tiradito con palta, aceite de oliva y alcaparras 2
- Shot de leche de tigre La Picada
- Conchas al natural (x1)
- Conchas ala chalaca (x1)
- Choros ala chalaca (x1)
- Almejas La Picada (x1)
- Almejas al tabasco (x1) - Laclasica 27 - Causacon chicharrén de langostinos, palta y golf de rocoto 39
- Almejas a la chalaca (x1) - Alrocoto 28 - Causaescabechada caliente 44
- Al aji amarillo 28 - Causade pulpo alwok en sus salsas 39
- Shot de erizo - La Picada pescado y mariscos (bien power) 28  -LaCauciche (combinacién de causay cebiche) 44
- Shot de conchas negras
- Choros ala chalaca (x6)
- Conchas de pota ala chalaca (x1) ) CALLE LOS LAURELES 138,
- Conchas de pota ala chalaca (x6) Contac‘lCtanof VALLE HERMOSO, SURCO
cuando gustes : i 3 TELF: 013404577
- Conchasala LR e be) por estegmedio L A . P 1 C ZA D A O 981531306
- Concha de pulpo al olivo al wok y palta (x1) 1A & = = S L) )
- Concha de cocktail de langostinos (x1 i i i JR.FLORA TRISTAN 574,
Concha decocitald g (x1) @lapicadacebicheria M -CEBICHERIA- |4 Lo
£ La Picada Cebicheria TELF: 01296 5682

- Carpaccio de pulpo con pimento6n de la Vera, palta, alcaparras, O 934012638
chalacay aji charapita

- Pulpo al olivo con palta

] _ " . B [ | | , ?
- Conchas braseadas con piment6n y chimichurri (x4) . ] ] g ‘ | Jr | . - |
- Tequenos a nuestro estilo con toques de aji amarillo ' 1 R
y huacatay acompanados de guacamole i i 1 -_ 1 | . .
- Wantanes de langostinos y cerdo con . I . [ i 2 i 1 F - '
nuestra salsa de tamarindo especial 1 E ! ' . ' i
L i A : ~ 4 ,

'




Sos eriollazos de

La Gran Causa de Pollo

Tamalito verde con jugo de seco

Cau Cau de Langostinos

Cau Cau de Mariscos
Tacu Tacu con Seco de Asado de tira

Lomo saltado (Lomo Fino)
Lomo saltado (Cuadril)
Nuestro seco de asado de tira
Tallarines verdes con apanado
de cuadril

Ajide gallina

Spaghetti a la huancaina con lomo saltado
(lomo fino)

Tacu tacu con lomo saltado y huevo
montado (lomo fino)

Milanesa de pechuga de pollo al Panko
con papasy arroz

Asado al vino puré y arroz

Tallarin saltado de cuadril

%%W

IMPONENTES

Zm

Opcion1
- Cebiche Clasico

+
(Elegir 1 opcion)

- Chicharrén de Calamar
- Arroz del Tio Marcelo
- Chaufa al Ostion
- Arroz Norteno

44.00

Opcion 2
- Chicharrén de calamar

+
(Elegir 10pci6n)

- Arroz del Tio Marcelo
- Chaufa al Ostién
- Arroz Norteno

44.00

- Queso helado
- Suspiro ala Limena
- Helados artesanales

7/’?0%

- Causa de Langostino
0

- Chicharréon de Calamar

+

- Cebiche Clasico
+

(Elegir 10pci6n)

- Arroz del Tio Marcelo
- Chaufa al Ostion
- Arroz Norteno




